
 Menuplan vom 29. April bis 05. Mai 2024 
 Wochenhit / Menu 3  
 
 Mo-Di: Risotto mit Spargel, Cherrytomaten und Rucolasalat 
                                                     Mi-Do: Tagliatelle mit Lachswürfel und Safransauce 
                                                 Fr-So: Rhabarber- und Aprikosenwähe mit Schlagrahm 
 

 Mittagessen Menu 1 
Täglich Salatbuffet 
Orangensaft statt Suppe möglich 

Mittagessen Menu 2 
Täglich Salatbuffet 
Orangensaft statt Suppe möglich 

 Nachtessen Menukomponenten 

1 Grüner Salat od. Kompott (Dreieckschale) Fr. 3.-- 

2 Bouillon mit Einlage oder Tagessuppe Fr. 3.-- 

3 Teller Hauptgang (Menu 1-3) Fr. 10.-- 

4 Tagesdessert Fr. 2.-- 

 

Salatteller 

5 Salatteller klein gem. (Frühstücksteller) Fr. 5.-- 

6 Salatteller mittel gem.  (Suppenteller) Fr. 8.-- 

7 Salatteller mit Ei (Menu-Teller) Fr. 10.-- 

  

Nachtessen herzhaft  
 
8 Spiegelei auf Toast Fr. 10.-- 

      

 

Nachtessen süss  

9 Crêpes gefüllt mit Konfiture Fr. 6.--  

 

Café complet 

10a Café complet mit Brot, Butter u. Konfi Fr. 6.-- 

10b Café complet, kleines Birchermüesli  Fr. 8.-- 

10c Café complet mit 3 Stück Käse Fr. 10.-- 

10d Café complet mit 3 Stück Aufschnitt 

Mo 
29.04.24 
  

Basler Mehlsuppe 
Gebratene Pouletbrust, Kräuterjus 
Blattspinat und Risotto 
Joghurtcrème mit Amaretti 

Basler Mehlsuppe      
Hausgemachte Kartoffelgnocchi 
an Gorgonzolasauce, Gemüsewürfelchen 
Joghurtcrème mit Amaretti 

Mo 
29.04.24 
 

Käseküchli  
mit Rüeblisalat 
 

Di 
30.04.24 
 

Tomatensuppe  
Rindsgeschnetzeltes 
Quarkspätzli, Butterbohnen 
Götterspeise mit Rhabarber 

Tomatensuppe  
Spinatlasagne mit Tomatensauce 
Götterspeise mit Rhabarber 

Di 
30.04.24 
 

Tomaten Mozzarella Salat 
mit Basilikum garniert mit  
Rohschinken 
 

Mi 
01.05.24 
  

Kartoffelsuppe  
Schweinsbraten, Rosmarinjus 
Polenta und Blumenkohl polnisch 
Caramelcrème  

Kartoffelsuppe  
Griessnocken mit Käse überbacken 
und Ofengemüse  
Caramelcrème  

Mi 
01.05.24 
 

Fleisch-Käseteller garniert mit 
gekochtem Ei und Gurke  
Brot 
 

Do 
02.05.24 
 

Süsskartoffelsuppe mit Kokosmilch 
Hacktätschli an Rahmsauce 
Kartoffelstock und Rüebli 
Schoggicrème mit Birnenstückli 

Süsskartoffelsuppe mit Kokosmilch 
Sellerieschnitzel auf  
Kartoffel-Rüebli-Stampf 
Schoggicrème mit Birnenstückli 

Do 
02.05.24 
 

Aprikosen-Quark-Auflauf 

Fr 
03.05.24 

 

Gelberbssuppe  
Wolfsbarsch (GR) an Weissweinsauce 
Salzkartoffeln und Broccoli 
Melonen-Kiwi-Salat 

Gelberbssuppe  
Erbsen-Couscous-Burger auf Venere 
Risotto (schwarzer Reis), mit Spargel 
Melonen-Kiwi-Salat 

Fr 
03.05.24 
 

Spaghetti Napoli mit Reibkäse 
kleiner grüner Salat 

Sa 
04.05.24 
 

 

Minestrone    
Spaghetti Bolognese 
mit Reibkäse  
Griessflamerie 

Minestrone   
Gemüse-Champignonsspiess 
auf Frischkäsesauce, Couscous 
Griessflamerie 

Sa 
04.05.24 
 

Einback mit Erdbeer-
Rhabarberkompott 

So 
05.05.24 
 

*Bouillon mit Einlage oder Jus 
Schweinsfilet am Stück gebraten 
Teigwaren, Erbsen und Karotten 
Ananassalat mit Rahmrosette 
 

*Bouillon mit Einlage oder Jus 
Gemüse-Dinkel-Risotto  
mit mariniertem Tofu 
Ananassalat mit Rahmrosette 
 

So 
05.05.24 
 

Buffet  
mit Brot, Butter, Konfitüre,  
Käse- und Fleischplatte, 
Schachtelkäse, Joghurt, Quark, 
Gebäck und Wähe 
Milch, Kaffee und Tee 

 

*Diese Suppen enthalten Fleisch               Auswahlgemüse: Rüebli oder Broccoli        Milch, Kaffee oder Tee und Suppe  
          sind zum Nachtessen inbegriffen   
Fleisch und Geflügelprodukte stammen mehrheitlich aus Schweizer Produktion; in wenigen Ausnahmefällen aus dem Ausland  
(Herkunftsland wird dann entsprechend deklariert). Das Fanggebiet der Fische ist auf der Menukarte ersichtlich (Land oder FAO-Nummer). 
Bei Fragen zu Menu-Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen könnten, wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal. 


