
Menuplan vom 22. April bis 28. April 2024 
 Wochenhit / Menu 3 

                                            Mo-Di: Hackbraten an Rahmsauce mit Spätzli und Bohnen 
 Mi-Do: Gemüse-Quinoa (Inkagetreide) garniert mit Feta-Käse 

                                                                 Fr-So: Spargel-Gemüseragout auf Toast  
 

 Mittagessen Menu 1 
Täglich Salatbuffet 
Orangensaft statt Suppe möglich 

Mittagessen Menu 2 
Täglich Salatbuffet 
Orangensaft statt Suppe möglich 

 Nachtessen Menukomponenten 

1 Grüner Salat od. Kompott (Dreieckschale) Fr. 3.-- 

2 Bouillon mit Einlage oder Tagessuppe Fr. 3.-- 

3 Teller Hauptgang (Menu 1-3) Fr. 10.-- 

4 Tagesdessert Fr. 2.-- 

 

Salatteller 

5 Salatteller klein gem. (Frühstücksteller) Fr. 5.— 

6    Salatteller mittel gem.  (Suppenteller)                    Fr.   8.-- 

7 Salatteller mit Ei (Menu-Teller) Fr. 10.-- 

  

Nachtessen herzhaft  
 
8   Toast Williams (Toast, Vorderschinken,  

      Birne und Käse überbacken)                          Fr. 10.-- 

     

 

Nachtessen süss  

9 Fruchtwähe mit Schlagrahm Fr. 6.--  

 

Café complet 

10a Café complet mit Brot, Butter u. Konfi Fr. 6.-- 

10b Café complet, kleines Birchermüesli  Fr. 8.-- 

10c Café complet mit 3 Stück Käse Fr. 10.-- 

10d Café complet mit 3 Stück Aufschnitt             Fr. 10.-- 

Mo 
22.04.24 
 

Weissweinsuppe  
Gehacktes mit Hörnli  
Reibkäse und Apfelmus 
Creméschnitte 

Weissweinsuppe  
Vegetarische Moussaka 
(Aubergine-Zucchetti-Kartoffel und Tomatensauce) 
Creméschnitte 

Mo 
22.04.24 
 

Hüttenkäse serviert mit marinierten 
Tomaten und Basilikum 
 Brot 

Di 
23.04.24 
 

Apfel-Selleriesuppe  
Pouletbein gebraten an Kräutersauce 
Risotto und Broccoli 
Mandelmousse 

Apfel-Selleriesuppe  
Haferflockenbratling auf lauwarmem 
Spargel-Mango Salat mit Joghurt-Dip 
Mandelmousse 
 

Di 
23.04.24 
 

Gebratene Griessschnitte  
mit Fruchtkompott 

Mi 
24.04.24 
 

Bouillon mit Ei  
Bratwurst mit Senf 
Rösti und Rüebli 
Schokoladencrème 
 

Bouillon mit Ei  
Tofu auf Gemüse-Tagliatelle  
Kräutersauce 
Schokoladencrème 
 

Mi 
24.04.24 

Kaffee complet  
mit Birchermüesli 
(Brot, Butter, Konfiture und Gerberkäse) 

Do 
25.04.24 
 

Kartoffelsuppe  
Rindsragout an Rotweinsauce 
Griessgnocchi und Zucchetti 
Erdbeertörtli 

Kartoffelsuppe  
Gemüsecurry mit Kichererbsen, Reis 
gebratener Banane mit Kokosflocken 
Erdbeertörtli 

Do 
25.04.24 
 

Selleriesalat mit gekochtem Ei 
garniert, Brot 

Fr 
26.04.24 
 

 

Spargelsuppe  
Fischchnusperli (PL) mit Cocktailsauce  
Gemüsereis 
Süssmostcrème 

Spargelsuppe  
Rhabarber- und Aprikosenwähe  
serviert mit Schlagrahm 
Süssmostcrème 

Fr 
26.04.24 
 

Spargelragout  
serviert mit Salzkartoffeln 

Sa 
27.04.24 
 

Fleischsuppe  
Siedfleisch mit Meerrettichsauce 
Lauchkartoffeln 
Glace  

Fleischsuppe  
Penne an mediterraner  
Gemüse-Tomaten-Sauce  
Glace  

Sa 
27.04.24 
 

Spaghetti alla Carbonara, Reibkäse 
kleiner grünen Salat 

So 
28.04.24 
 

*Bouillon mit Einlage  
Kalbsragout  
Teigwaren und Bohnen 
Marinierte Erdbeeren mit Schlagrahm 

*Bouillon mit Einlage  
Spargel-Tarte (mit Blätterteig) 
serviert mit Schnittlauchquark 
Marinierte Erdbeeren mit Schlagrahm 
 

So 
28.04.24 
 

Buffet  
mit Brot, Butter, Konfitüre,  
Käse- und Fleischplatte, 
Schachtelkäse, Joghurt, Quark, 
Gebäck und Wähe 
Milch, Kaffee und Tee 

 

*Diese Suppen enthalten Fleisch                    Auswahlgemüse: Rüebli oder Kohlrabi        Milch, Kaffee oder Tee und Suppe  
          sind zum Nachtessen inbegriffen   
Fleisch und Geflügelprodukte stammen mehrheitlich aus Schweizer Produktion; in wenigen Ausnahmefällen aus dem Ausland  
(Herkunftsland wird dann entsprechend deklariert). Das Fanggebiet der Fische ist auf der Menukarte ersichtlich (Land oder FAO-Nummer). 
Bei Fragen zu Menu-Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen könnten, wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal. 
 
 
 


