Stapfer 7 .
stiftung o [Vienuplan vom 17. August bis 23. August 2026

Horgen

Mo
17.08.26

Di
18.08.26

Mi
19.08.26

Do
20.08.26

Fr
21.08.26

Sa
22.08.26

So
23.08.26

und wohnen im

Wochenhit / Menu 3
Mo-Di: Hausgemachte Terrine mit Johannisbeersauce auf Selleriesalat
Mi-Fr: Schweinshaxen mit Risotto und Zucchetti
Sa-So: Konigsberger Klopse mit Salzkartoffeln und Randengemiise

Mittagessen Menu 1
Taglich Salatbuffet
Orangensaft statt Suppe moglich

Gurkencremesuppe
Gefliuigelgeschnetzeltes (D)
an Currysauce im Reisring
Friichtegarnitur
Diplomatencreme

Hafercremesuppe
Hackbraten an Porto-Sauce
Kartoffelstock und Bohnen
Frische Zwetschgen

Pflanzersuppe

Rindsragout

mit Pilzen und Speckwirfelchen
Bramata Polenta und Tomate
Schokoladencreme mit Birne

Blumenkohlcremesuppe

Gefillter Cervelat mit Kase und Speck
Kartoffelgratin und Grillgemise
Blechkuchen mit Aprikosen

Griesssuppe mit Lauch

Sautierte Crevettenspiess (VN)
Spaghetti mit Tomatengemiisesauce
Coupe Melba

Krautercremesuppe
Chili con Carne

im Reisring
Melonensalat

*Bouillon mit Einlage
Schweinsschnitzel

mit Calvadosrahmsauce
Spiralen und Broccoli
Biskuitroulade

*Diese Suppen enthalten Fleisch

Mittagessen Menu 2
Taglich Salatbuffet
Orangensaft statt Suppe moglich

Gurkencremesuppe
Gratinierte Spatzli

mit Gemuse und Kasesause
Diplomatencreme

Hafercremesuppe
Gemise-Lasagne
mit Tomatensauce
Frische Zwetschgen

Pflanzersuppe

Bratkartoffeln

mit Gemuse und Spiegelei
Schokoladencreme mit Birne

Blumenkohlcremesuppe
Pastetli mit Pilzragout
Erbsen und Riiebli
Blechkuchen mit Aprikosen

Griesssuppe mit Lauch
Apfelwdahe mit Schlagrahm
Coupe Melba

Krautercremesuppe
Kasehornli mit Rostzwiebeln
und Apfelmus

Melonensalat

Gemiisecremesuppe
Gemiiseteller mit Krauteromelette
Biskuitroulade

Auswahlgemise: Riebli oder Bohnen

Fleisch und Gefliigelprodukte stammen mehrheitlich aus Schweizer Produktion; in wenigen Ausnahmeféllen aus dem Ausland

(Herkunftsland wird dann entsprechend deklariert). Das Fanggebiet der Fische ist auf der Menukarte ersichtlich (Land oder FAO-Nummer).

Bei Fragen zu Menu-Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnten, wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.

Mo
17.08.26

Di
18.08.26

Mi
19.08.26

Do
20.08.26

Fr
21.08.26

Sa
22.08.26

So
23.08.26

Nachtessen

Schweinswiirste
mit Weissen Bohnen
an Tomatensauce

Brot und Butter
Pudding
mit Aprikosenkompott

Kaseteller garniert
mit Gschwellti

Belegte Brotli
mit Salami und Sellerie

Quarkknodel mit
Kirschenfiillung
serviert mit Vanillesauce

Eiersalat garniert
Wurzelbrot

Buffet

mit Brot, Butter, Konfitlire,
Kase- und Fleischplatte,
Schachtelkase, Joghurt, Quark,
Geback und Wahe

Milch, Kaffee und Tee

Milch, Kaffee oder Tee und Suppe
sind zum Nachtessen inbegriffen

Menukomponenten

1 Griner Salat od. Kompott (Dreieckschale)
2 Bouillon mit Einlage oder Tagessuppe

3 Teller Hauptgang (Menu 1-3)

N

Tagesdessert

Salatteller

5 Salatteller klein gem. (Friihstiicksteller)
6 Salatteller mittel gem. (Suppenteller)

7 Salatteller mit Ei (Menu-Teller)

Nachtessen herzhaft

8 Toast Hawaii mit Salat

Nachtessen siiss

9 Apfelrésti serviert mit Zimt-Zucker

Café complet

10a Café complet mit Brot, Butter u. Konfi
10b Café complet, kleines Birchermuesli
10c Café complet mit 3 Stilick Kase

10d Café complet mit 3 Stilick Aufschnitt

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

10.--

10.--

10.--



